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Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoéj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem os$rodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swoj numer PESEL*,

- oznaczenie kwalifikaciji,

— numer zadania,

— numer stanowiska.

KARTE OCENY przekaz zespotowi nadzorujgcemu.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 4 strony i nie zawiera btedéw. Ewentualny brak stron lub
inne usterki zgto$ przez podniesienie reki przewodniczgcemu zespotu nadzorujgcego.

Zapoznaj sie z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespotu
nadzorujgcego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczehstwa i organizaciji
pracy.

Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,zgtos gotowosc do oceny przez podniesienie
reki”, to zastosuj sie do polecenia i poczekaj na decyzje przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego.
Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego.

Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujgcego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania egzaminu.

Powodzenial

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosc
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Zadanie egzaminacyjne

Wykonaj prace zwigzane z realizacjg zamowienia na kolacje dla 4 gosci. W tym celu:

— dobierz do menu kolacji zupy oraz desery korzystajgc z zamowien przyjetych od gosci oraz fragmentu
karty menu restauracji. Wpisz ich nazwy do Tabeli 1. Karta zamodwienia gosci,

— nakryj stét dla Goscia 1 i Goscia 4 do ustalonego menu z uwzglednieniem podania potraw serwisem
niemieckim, wody mineralnej niegazowanej serwisem rosyjskim oraz napojéw alkoholowych
serwisem francuskim petnym,

— o0znacz na stole odpowiednig wizytowka nakrycie dla Goscia 1 i nakrycie dla Goscia 4,

— udekoruj stét do kolacji,

— przygotuj potprodukty do sporzadzenia 2 porcji napoju bezalkoholowego do deseru — mocktailu
Dumbo,

— sporzgdz 2 porcje mocktailu Dumbo na podstawie receptury na 1 porcje i podaj je serwisem
niemieckim do uprzatnietego stotu.

Zgtos Przewodniczacemu ZN, poprzez podniesienie reki, gotowosé do wykonania nakrycia stotu.
Po wykonaniu nakrycia stotu zgto$ Przewodniczacemu ZN gotowos$¢ do jego oceny.

Po dokonaniu oceny nakrycia stolu przez Egzaminatora przystap do przygotowania, sporzadzenia
i podania mocktailu Dumbo.

Wiekszos¢ surowcow do wykonania 2 porcji napoju masz odwazone/odmierzone na stanowisku
egzaminacyjnym. Potrzebng ilo§¢ soku pomaranczowego i soku z cytryny odmierz samodzielnie. Przed
przystapieniem do odmierzania zgto$ gotowos¢ Przewodniczacemu ZN poprzez podniesienie reki.

Podczas wykonywania zadania przestrzegaj zasad organizacji i ergonomii pracy, systemu HACCP,
przepiséw bhp i ppoz. oraz ochrony srodowiska, segreguj odpady.

Stanowisko po zakonczeniu pracy pozostaw uporzgdkowane, uzywany sprzet umyj, osusz i odstaw na
miejsce.

Zamowienie przyjete od gosci
Menu kolacji Gosé 1 Gos¢ 2 Gosc¢ 3 Goscé 4
Napdj : : . .
bezalkoholowy Wo_da mineralna qua mineralna Wo_da mineralna qua mineralna
zimny niegazowana niegazowana niegazowana niegazowana
kS Ied_z W sosle Szyjki rakowe na Jaja nadziewane Carpaccio z tososia
orniszonowo- X it ;
Przystawka cebulowvm kremie serowym, | farszem z borowikéw, z kaparami,
. wym, tost, masto tost, masto pieczywo, masto
pieczywo, masto
czysta czysta krem
Zupa z dodatkiem specjalna z dodatkiem .
. z dodatkiem
podawanym osobno podawanym w zupie
Stek,
Danie gtéwne puree z ziemniakow i selera,
satata rzymska z sosem vinaigrette
Deser weganski laktowegetarianski laktowegetarianski weganski
Napdj
bezalkoholowy Mocktail Dumbo
do deseru
Wino czerwone Wino czerwone Wino czerwone Wino czerwone
Napoje Shwvtrawne potwytrawne, potwytrawne, potwytrawne,
alkoholowe oWy ' wino biate wino biate wino biate
wodka czysta . X ]
potwytrawne polwytrawne polwytrawne
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Fragment karty menu restauracji

Chtodnik na zakwasie ogérkowym ze szczypiorkiem i rzodkiewkag

Bulion warzywny

Barszcz kiszony z pasztecikiem

Bulion z kostkg z kaszy manny

Kurczak w rosole

ZUPY Zbétwiowa

Krem ziemniaczany z chipsem z selera

Krem pomidorowy z grzankami

Barszcz zabielany z grzankami

Ogérkowa z ziemniakami

Zur z jajem

Bezy z aquafaby z bitg $mietanka, czekoladg i owocami

Ciastka kruche z ptatkami orkiszowymi i czekoladg

DESERY
Omlet biszkoptowy z emulsjg malinowg
Zapiekana granola z ptatkéw owsianych, owocéw suszonych i orzechow
Mocktail Dumbo
Receptura na 1 porcje
Nazwa surowca llosé

Syrop brzoskwiniowy 10 mi
Syrop malinowy 10 ml
Sok z cytryny 10 mi
Sok pomaranczowy 75 ml
Liscie miety do dekoracji

Lod w kostkach

L6éd kruszony

Sposoéb wykonania:

1. Przygotowac zastawe szklang do podania napoju.

2. Syrop brzoskwiniowy, sok z cytryny i sok pomararnczowy shakerowa¢ z lodem.

3. Mocktail przecedzi¢ do wybranego szkfa wypetnionego do % wysokosci kruszonym lodem.
4. Wla¢ syrop malinowy w sposéb umozliwiajgcy jego sptyniecie na dno szklanki.

5. Udekorowac mocktail gatgzkg miety.
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Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 120 minut.

Ocenie bedzie podlegaé 5 rezultatow:
— karta zaméwienia gosci - Tabela 1,
— stot nakryty bielizng stotowa i udekorowany do kolacji,
— stot nakryty zastawg stotowg do zamdwienia Goscia 1,
— stot nakryty zastawg stolowg do zamdwienia Goscia 4,
— dwie porcje napoju bezalkoholowego do deseru - mocktailu Dumbo
oraz
przebieg nakrywania stotu, sporzadzania i podania dwoch porcji napoju bezalkoholowego do deseru —
mocktailu Dumbo.

Tabela 1.
Karta zamowienia gosci
Menu kolacji Gosé 1 Gos¢ 2 Gosé 3 Gosé 4
bezam%%cglow Woda mineralna Woda mineralna Woda mineralna Woda mineralna
zimny y niegazowana niegazowana niegazowana niegazowana
I?c: ?ﬂzzﬁsg\,ﬁf_ Szyjki rakowe na Jajaf;rig(zelrﬁv;ane Carpaccio z tososia
kremie serowym, o z kaparami,
Przystawka cebulowym, tost. masto borowikoéw, ieczvwo. masto
pieczywo, masto ’ tost, masto P ywo,
Zupa
Danie Stek,
lowne puree z ziemniakdw i selera,
g satata rzymska z sosem vinaigrette
Deser
Napoj
bezalkoholowy Mocktail Dumbo
do deseru
Wino czerwone Wino czerwone Wino czerwone Wino czerwone
Napoje é’r(\jvctrzwr?e potwytrawne, potwytrawne, potwytrawne,
alkoholowe evédkya oz sta’ wino biate wino biate wino biate
y potwytrawne potwytrawne potwytrawne
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