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Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Wykonywanie prac pomochniczych w obiektach swiadczacych ustugi gastronomiczne

Oznaczenie arkusza: HGT.04-02-23.06-SG
Oznaczenie kwalifikacji: HGT.04

Numer zadania: 02

Wersja arkusza: SG

Kod osrodka —

PODSTAWA PROGRAMOWA
2019
Wypetnia egzaminator
Numer PESEL zdajgcego* st::w%r\?v?srka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzieri Miesigc Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé

Cwicz na zawodowe.edu.pl - testy i arkusze egzaminacyjne



https://zawodowe.edu.pl

Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajgcych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposéb obiektywny.

Jezeli zdajgcy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgadane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze by¢ sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.

Wiecej materiatovitfiopiaiedzns zawodowe.edu.pl
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Numer
stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jjezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jeZeli
nie spetnit

Rezultat 1: Satatka grecka

1

Satata lodowa jest rozdrobniona na mate kawatki

Pomidory koktajlowe sg pokrojone na czgstki

Ogorek swiezy nie jest obrany

Ogoérek swiezy jest pokrojony w cienkie pofplastry

Cebula czerwona jest pokrojona w piorka

Papryka jest pokrojona w cienkie paski o dlugosci ok. 5 cm

Ser typu feta jest pokrojony w kostke o boku ok. 1 cm

Oliwki czarne sg pokrojone w cienkie plastry (krgzki)
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Satatka jest doprawiona, nie za pikantna, nie za stona, nie za kwasna

Rezultat 2: Doboér zastawy stotowej do ekspedycji i konsumpcji satatki greckiej dla 2 oséb

Przygotowane sg:

1

salaterka do wyporcjowania wieloporcjowo satatki greckiej

talerz zakgskowy

2 talerze

widelec stotowy

2 widelce

noz stotowy

2 noze

0 N[O | ™D

nie przygotowano innych elementéw zastawy stotowej poza wymienionymi

Przygotuj uczniéw do egzStronaadazi®vego na zawodowe.edu.pl
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Rezultat 3: Wyporcjowana wieloporcjowo satatka grecka zgodnie z wzorcem

1 |Skfadniki satatki sg utozone warstwami (nie sg wymieszane)

Na dnie jest utozona warstwa sataty lodowej

Na satacie lodowej sg utozone pomidory koktailowe

Na wierzchu satatki jest widoczny ser typu feta

Na wierzchu satatki sg widoczne oliwki

Wyporcjowana satatka grecka jest polana rownomiernie sosem winegret

N[ oo~ DN

Brzegi uzytej zastawy stotowej sg czyste i bez Sladéw potrawy

Przygotuj uczniéw do egzatranaadazi&vego na zawodowe.edu.pl
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Przebieg 1: Proces wykonania satatki greckiej

Zdajgcy:

1 lumyt rece przed przystgpieniem do pracy i w sytuacjach koniecznych

umyt i osuszyt satate lodowg

uzywat noza jarzyniaka do obierania cebuli

obrat i optukat cebule

rozdrabniat oliwki czarne na desce koloru zielonego lub desce przypisanej do warzyw

oczyscit z gniazda nasiennego i optukat papryke czerwong

rozdrabniat ser typu feta na desce koloru biatego lub desce przypisanej do nabiatu

wykonat sos winegret

Ol N[O | M| O|DN

nie dopuscit do zetkniecia sie potproduktéw z odpadkami

—_
o

po wykonaniu satatki greckiej umyt blat roboczy

EQzZaminator ... ...

imie i nazwisko data i czytelny podpis

Dla nauczycieli: zawodowe.edu.Btraf@ifn @ klas i generowanie egzaminéw
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