Nazwa
kwalifikacji:
Oznaczenie
kwalifikacji:
Numer zadania:

Kod arkusza:

Wersja arkusza:

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

HGT.12

01
HGT.12-01-25.06-SG

SG

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Lp. . . .
(dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie)
R.1 Rezultat 1: Menu uroczystego obiadu z kalkulacjg ustugi zywieniowej
W formularzu 1 wpisane petne nazwy potraw/napojow wytgcznie z tabeli A oraz wyniki we
wtasciwej kolumnie/wierszu w ztotych z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku
odpowiednio do jednostki lub z jednostkag [zH]:
w wierszu: Przystawki zimne, w kolumnie: Nazwa potrawy/napoju: Galantyna z kurczaka,
R.1.1 . . : o .
Pasztet z indyka z zurawing, Ruloniki ze schabu ze szparagami, Satatka grecka
R1.2 w wierszu: Przystawka gorgca, w kolumnie: Nazwa potrawy/napoju: Pieczona flagdra z
jarmuzem
R13 w wierszu: Danie gtéwne z dodatkami, w kolumnie: Nazwa potrawy/napoju: Rumsztyk,
Y ziemniaki z wody, mix satat
R.1.4 w wierszu: Deser, w kolumnie: Nazwa potrawy/napoju: Mus truskawkowy
R15 w wierszu: Napoje zimne bezalkoholowe, w kolumnie: Nazwa potrawy/napoju: Woda
o mineralna niegazowana, Sok jabtkowy, Herbata mrozona
w wierszu: Napéj alkoholowy do przystawki gorgcej, w kolumnie: Nazwa potrawy/napoju:
R16 Wino biate wytrawne;
o w wierszu: Nap¢j alkoholowy do dania gtéwnego, w kolumnie: Nazwa potrawy/napoju:
Wino czerwone wytrawne
R 17 w wierszu: Napdj goracy bezalkoholowy, w kolumnie: Nazwa potrawy/napoju: Kawa
o espresso doppio
w wierszu: Wartos¢ brutto ustugi zywieniowej dla 1 osoby [zi]: 167,50;
R.1.8 kryterium nalezy uznac za spetnione tylko wtedy, jezeli warto$¢ 167,50 zt wynika z zapisow
w Menu uroczystego obiadu z kalkulacjg ustugi zywieniowej w formularzu 1
w wierszu: Wartos¢ brutto ustugi zywieniowej dla 36 osob [zt]: 6030,00;
R.1.9 dopuszcza sie poprawnie obliczong inng warto$¢ w odniesieniu do wpisanej warto$ci w
formularzu 1; wg (warto$¢ oceniona wg R.1.8 x 36)
R.2 Rezultat 2: Karta kalkulacyjna przyjecia
W formularzu 2 wpisane petne nazwy ustug dodatkowych wytgcznie z tabeli B oraz wyniki
we wiasciwej kolumnie/wierszu w ztotych z doktadno$cig do dwdch miejsc po przecinku
odpowiednio do jednostki lub z jednostkg [zH]:
R.21 w kolumnie: Nazwa ustugi dodatkowej: oprawa muzyczna - pianista; w kolumnie: Warto$é
o brutto [zi]: 1200,00
w kolumnie: Nazwa ustugi dodatkowej: pokaz barmanski; w kolumnie: Wartos¢ brutto [zi]:
R.2.2
500,00
w wierszu: Wartos¢ brutto ustug dodatkowych [zi]: 1700,00;
R.2.3 Kryterium nalezy uznac za spetnione tylko wtedy, jezeli wartos¢ 1700,00 zt wynika z
zapisow w Karcie kalkulacyjnej przyjecia w formularzu 2
w wierszu: Wartos¢ brutto przyjecia [z]: 7730,00;
R24 dopuszcza sie poprawnie obliczong inng warto$¢ w odniesieniu do wpisanych wartosci w
o formularzu 2; wg (warto$¢ oceniona wg R.2.3 + Warto$¢ brutto ustugi zywieniowej dla 36
0Ssob)
w wierszu: Wartos¢é brutto przyjecia do zaptaty po uwzglednieniu zaliczki [zt]: 7330,00;
R.2.5 dopuszcza sie poprawnie obliczong inng warto$¢ w odniesieniu do wpisanych wartosci w
formularzu 2; wg (warto$¢ oceniona wg R.2.4 - 400,00 zt)
R.3 Rezultat 3: Zapotrzebowanie na surowce do przygotowania 36 porcji zupy

zawodowe.edu.pl - darmowa platforma egzaminéw zawodowych



https://zawodowe.edu.pl

W formularzu 3 wpisane petne nazwy surowcoéw wytgcznie z tabeli C oraz jednostki miary:
wytgcznie kilogramy/opakowania i wyniki bez zaokrgglen we wtasciwej kolumnie/wierszu:

R.3.1

w kolumnie: Nazwa surowca: Marchew; w kolumnie: Jednostka miary: kg; w kolumnie:
llos¢ na 36 porcji: 5,04

R.3.2

w kolumnie: Nazwa surowca: Pietruszka; w kolumnie: Jednostka miary: kg; w kolumnie:
llos¢ na 36 porciji: 0,288

R.3.3

w kolumnie: Nazwa surowca: Seler; w kolumnie: Jednostka miary: kg; w kolumnie: llos¢ na
36 porciji: 0,432

R.3.4

w kolumnie: Nazwa surowca: Cebula; w kolumnie: Jednostka miary: kg; w kolumnie: llos¢
na 36 porcji: 0,36

R.3.5

w kolumnie: Nazwa surowca: Masto ekstra; w kolumnie: Jednostka miary: kg; w kolumnie:
llos¢ na 36 porcji: 0,18

R.3.6

w kolumnie: Nazwa surowca: Pomaranhcza; w kolumnie: Jednostka miary: kg; w kolumnie:
llos¢ na 36 porcji: 1,44

R.3.7

w kolumnie: Nazwa surowca: Smietanka 30 %; w kolumnie: Jednostka miary: op.; w
kolumnie: llo$¢ na 36 porcji: 2

R.3.8

w kolumnie: Nazwa surowca: Stonecznik, nasiona tuskane; w kolumnie: Jednostka miary:
op.; w kolumnie: llo$¢ na 36 porciji: 2

R.3.9

w formulrzu 3 ilosci surowcéw obliczone i wpisane wytgcznie w kilogramach/opakowaniach

R.4

Rezultat 4: Karta wartosci energetycznej zupy

W formularzu 4 wpisane petne nazwy surowcow wytgcznie z tabeli D oraz wyniki bez
zaokraglen z wyjgtkiem udziatu energii z zupy, ktory nalezy zaokrgglic zgodnie z zasadami
do dwdch migjsc po przecinku we wtasciwej kolumnie/wierszu odpowiednio do jednostki
lub z jednostkg [q], [kcal], [%]:

R.4.1

w kolumnie: Nazwa surowca: Marchew, w kolumnie: Zawartos¢ ttuszczu w 1 porciji [g]:
0,28;

w kolumnie: Nazwa surowca: Pietruszka, w kolumnie: Zawartos¢ ttuszczu w 1 porcji []:
0,04

R.4.2

w kolumnie: Nazwa surowca: Seler, w kolumnie: Zawarto$¢ ttuszczu w 1 porcji [g]: 0,036;
w kolumnie: Nazwa surowca: Cebula, w kolumnie: Zawarto$¢ tluszczu w 1 porcji [g]: 0,04

R.4.3

w kolumnie: Nazwa surowca: Masto ekstra, w kolumnie: Zawartos¢ ttuszczu w 1 porcji [g]:
4,125;

w kolumnie: Nazwa surowca: Pomarancza, w kolumnie: Zawartos¢ ttuszczu w 1 porcji [g]:
0,08

R.4.4

w kolumnie: Nazwa surowca: Smietanka 30 %, w kolumnie: Zawarto$¢ thuszczu w 1 porcji
[9l: 3;

w kolumnie: Nazwa surowca: Stonecznik, nasiona fuskane, w kolumnie: Zawarto$¢
ttuszczu w 1 porciji [g]: 2,185

R.4.5

w wierszu: Zawartosc¢ ttuszczu w 1 porcji zupy [g]: 9,816;
Kryterium nalezy uznac za spetnione tylko wtedy, jezeli wartosc¢ 9,816 g wynika z zapiséw
w Karcie wartosci energetycznej zupy w formularzu 4

R.4.6

w wierszu: Weglowodany, w kolumnie: Wartos¢ wspétczynnika energetycznego
(wspotczynnik Atwatera) [kcal]: 4, w kolumnie: llos¢ energii ze sktadnika odzywczego
[kcal]: 87,96

R.4.7

w wierszu: Biatka, w kolumnie: Warto$¢ wspotczynnika energetycznego (wspotczynnik
Atwatera) [kcal]: 4, w kolumnie: llos¢ energii ze skfadnika odzywczego [kcal]: 15,48

R.4.8

w wierszu: Ttuszcze, w kolumnie: Warto$¢ wspotczynnika energetycznego (wspotczynnik
Atwatera) [kcal]: 9, w kolumnie: llo$¢ energii ze sktadnika odzywczego [kcal]: 88,344;
dopuszcza sie poprawnie obliczong inng warto$¢ w odniesieniu do wpisanej warto$ci w
formularzu 4; wg (warto$¢ oceniona w R.4.5 x 9)
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w wierszu: Udziat energii z zupy [%]: 6,39;
dopuszcza sie poprawnie obliczong inng warto$¢ zaokrgglong zgodnie z zasadami do

R4.9 dwdch miejsc po przecinku w odniesieniu do wpisanej wartosci w formularzu 4; wg
[(Warto$¢ energetyczna zupy x 100) : 3000]
R.5 Rezultat 5: Karta podania potraw i napojow wchodzacych w sktad menu
) uroczystego obiadu
W formularzu 5 wpisane nazwy grup potraw/napojow wytgcznie z tabeli A oraz metod
obstugi:
w kolumnie: Grupa potraw/napojéw wg kolejnosci podania - kolejno: Przystawki zimne,
R.5.1 o .
Zupa, Danie gtéwne z dodatkami, Deser
w kolumnie: Grupa potraw/napojéw wg kolejnosci podania - Nap¢6j alkoholowy do
przystawki gorgcej bezposrednio przed Przystawka goraca;
R.5.2 ) - S : . ,
w kolumnie: Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania - Napoj alkoholowy do dania
gtdbwnego bezposrednio przed Daniem gtéwnym z dodatkami
w kolumnie: Grupa potraw/napojéw wg kolejnosci podania: Przystawki zimne;
R.5.3 g . )
w kolumnie: Nazwa metody obstugi: rosyjska
R 5.4 w kolumnie: Grupa potraw/napojéw wg kolejnosci podania: Przystawka gorgca;
o w kolumnie: Nazwa metody obstugi: niemiecka
w kolumnie: Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: Zupa;
R.5.5 g L
w kolumnie: Nazwa metody obstugi: niemiecka
R5.6 w kolumnie: Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: Danie gtéwne z dodatkami;
o w kolumnie: Nazwa metody obstugi: niemiecka
w kolumnie: Grupa potraw/napojéw wg kolejnosci podania: Deser;
R.5.7 . N
w kolumnie: Nazwa metody obstugi: niemiecka
R5.8 w kolumnie: Grupa potraw/napojoéw wg kolejnosci podania: Napoje zimne bezalkoholowe;
o w kolumnie: Nazwa metody obstugi: rosyjska
w kolumnie: Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania: Napdj alkoholowy do
przystawki gorgcej;
R5.9 w kolumnie: Nazwa metody obstugi: francuska A
o w kolumnie: Grupa potraw/napojéw wg kolejnosci podania: Napdj alkoholowy do dania
gtdbwnego;
w kolumnie: Nazwa metody obstugi: francuska A
R510 |V kolumnie: Grupa potraw/napojéw wg kolejnosci podania: Napoj gorgcy bezalkoholowy;
o w kolumnie: Nazwa metody obstugi: niemiecka
R.6 Rezultat 6: llosciowy wykaz zastawy stotowej niezbednej do konsumpcji przystawki
’ goracej, zupy, dania gtédwnego z dodatkami i napoju goracego bezalkoholowego
W formularzu 6 wpisane:
R.6.1 w kolumnie: Przystawka gorgca w Zastawie ceramicznej i szklanej wytgcznie: 36 w
o wierszu: Talerze ptaskie @ 21 cm lub Talerze ptaskie & 28 cm
R 6.2 w kolumnie: Przystawka gorgca w Sztuécach wytgcznie: 36 w wierszach: Widelce do ryb,
o Noze do ryb
R 6.3 w kolumnie: Zupa w Zastawie ceramicznej i szklanej wytgcznie: 36 w wierszu: Bulionowki z
o podstawkami
R.6.4 w kolumnie: Zupa w Sztuécach wylgcznie: 36 w wierszu: Lyzki stotowe srednie
R6.5 w kolumnie: Danie gtéwne z dodatkami w Zastawie ceramicznej i szklanej wytgcznie: 36 w
o wierszach: Talerze ptaskie @ 28 cm, Talerze ptaskie & 21 cm
R 6.6 w kolumnie: Danie gtéwne z dodatkami w Sztuécach wylgcznie: 36 w wierszach: Widelce
o stotowe duze, Noze stotowe duze
w kolumnie: Napéj goracy bezalkoholowy w Zastawie ceramicznej i szklanej wytgcznie: 36
R.6.7 . G ) o .
w wierszu: Filizanki do kawy o pojemnosci 100 ml z podstawkami
R6.8 w kolumnie: Napdj gorgcy bezalkoholowy w Sztuécach wytgcznie: 36 w wierszu: Lyzeczki

do kawy
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