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Oznaczenie kwalifikacji: ROL.03

Numer zadania: 01
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ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Kod osrodka —

PODSTAWA PROGRAMOWA
2019
Wypetnia egzaminator
Numer PESEL zdajgcego* st:::g\?v?srka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzieri Miesigc Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé

Przygotuj uczniéw do egzaminu zawodowego na zawodowe.edu.pl



https://zawodowe.edu.pl

Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajgcych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposéb obiektywny.

Jezeli zdajgcy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgadane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze by¢ sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.

Narzedzia dla nauczyStronaaiawgch: zawodowe.edu.pl


https://zawodowe.edu.pl

Numer
stanowiska

Egzaminator wpisuje T,
jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Rezultat 1: Stoiki z miodem

1 |stoiki sg czyste - nie sg zabrudzone miodem

2 |[nakretki sg czyste - nie sg zabrudzone miodem

3 |stoiki sg mocno zakrecone

4 |etykiety sg rowno przyklejone

5 |etykiety catg powierzchnig przylegajg do stoika

6 |stoiki sg wypetnione miodem tak, by midd nie przylegat do zakretki

Rezultat 2: Etykiety na stoikach z miodem

Na etykietach zapisane:

1 |nazwa pasieki: Jan Pszczofa

adres pasieki: ul. Miodowa 13, 11— 111 Trutowo

gatunek miodu: akacjowy

data rozlewu: dzien egzaminu

termin przydatnoséci do spozycia 3 lata od daty rozlewu lub data waznoé¢ do 3 lat od daty rozlewu
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masa netto: wynikajgca z dokonanego pomiaru

Cwicz na zawodowe.eSfr@IN&&yZi Brkusze egzaminacyjne


https://zawodowe.edu.pl
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stanowiska

Rezultat 3: Swiece z wosku

2 Swiece woskowe, kazda Swieca musi spetniac kryteria:

1

wosk swiecy jest twardy

swiece nie majg deformaciji

Swieca utrzymuje pion po postawieniu

Swieca nie ma peknieé

knot znajduje sie w osi swiecy

knot wystaje okoto 1,5 cm ponad swiece (pomiar mozna wykonac linijkg)

kohcowka knotu pokryta jest woskiem

oI N[ojloa|B~[WOWDN

knota nie mozna wyja¢ palcami ze swiecy

Rezultat 4: Swieca przygotowana do sprzedazy

1

Swieca znajduje sie w zamknietym woreczku

etykieta znajduje sie w zamknietym woreczku

etykietcie Swiecy zapisane:

produkt z jakiego jest wykonana swieca: wosk pszczeli lub $wieca woskowa

masa swiecy - zgodna z rzeczywistg (mase swiecy sprawdza sie po egzaminie)

zawodowe.edu.pl - aSdroRa Kk z@ytania egzaminacyjne
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stanowiska

Rezultat 5: Oczyszczony i odkazony ul

1

korpus wewnatrz oczyszczony z zanieczyszczen

2

dennica oczyszczona z zanieczyszczen

3

powatka oczyszczona z zanieczyszczen

4

ul odkazony - pozbawiony resztek wosku, kitu/propolisu, przemyte pedzlem lub spryskane opryskiwaczem wszystkie czesci
ula

5

ul jest prawidtowo ztozony w kolejnosci: dennica, korpus, powatka, daszek

Przebieg 1: Rozlew miodu do stoikéw.

Zdajgcy:

1

przed przystgpieniem do rozlewania miodu umyt i wytart rece

przed rozlewaniem miodu umyt i wysuszyt stoiki oraz zakretki

przed rozlewaniem miodu umyt i wytart stanowisko do rozlewania

2
3
4

w czasie rozlewania miodu miat zatoZzony biaty fartuch i nakrycie gtowy

5

po rozlaniu miodu uporzgdkowat stanowisko egzaminacyjne (umyt blat z resztek miodu, odstawit na bok napetnione stoiki
z miodem)

Przebieg 2: Wykonanie swiec woskowych

Zdajgcy:

1

W czasie pracy przy rozgrzanym wosku miat zatozony drelichowy fartuch

kontrolowat podgrzewanie wosku, nie doprowadzit do jego wrzenia

ostroznie wlewat do formy gorgcy wosk

2
3
4

wytgczyt kuchenke

Dla nauczycieli: zawodowe.edu.Btraf@ifn @ klas i generowanie egzaminéw
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Przebieg 3: Oczyszczenie i odkazanie ula

Zdajgcy:

1 |w czasie oczyszczania ula miat zatozony fartuch

2 przemyt za pomocg pedzla lub dokfadnie skropit przy uzyciu spryskiwacza recznego alkoholem 70% wewnetrzng
powierzchnie korpusu

3 przemyt za pomocg pedzla lub dokfadnie skropit przy uzyciu spryskiwacza recznego alkoholem 70% wewnetrzng
powierzchnie dennicy

4 przemyt za pomocg pedzla lub dokfadnie skropit przy uzyciu spryskiwacza recznego alkoholem 70% wewnetrzne
powierzchnie powatki

5 PO oczyszczeniu i odkazeniu ula uporzadkowat stanowisko egzaminacyjne - odstawit ptyn do dezynfekcji, pouktadat uzywane
narzedzia, a odpady usungt do kosza

EQzZaminator ... ...

imie i nazwisko data i czytelny podpis

Przygotuj uczniéw do egzStronaadczi®vego na zawodowe.edu.pl
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