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 EGZAMIN ZAWODOWY 

Rok 2023 
ZASADY OCENIANIA 

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione 

do momentu rozpoczęcia egzaminu 

Nazwa kwalifikacji: Prowadzenie produkcji pszczelarskiej  
Oznaczenie arkusza: ROL.03-02-23.06-SG 
Oznaczenie kwalifikacji: ROL.03 
Numer zadania: 02 
Wersja arkusza: SG 

Wypełnia egzaminator 

Kod egzaminatora 

Data egzaminu 

Godzina rozpoczęcia egzaminu 

      

        

Dzień  Miesiąc  Rok 

Numer 
stanowiska 

Numer PESEL zdającego* 

              

              

              

              

              

              

* w przypadku braku numeru PESEL – seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzającego tożsamość 

  :   

      –      Kod ośrodka 

PODSTAWA PROGRAMOWA  

2019 

zawodowe.edu.pl - arkusze CKE i pytania egzaminacyjne

https://zawodowe.edu.pl


Egzaminatorze! 

− Oceniaj prace zdających rzetelnie i z zaangażowaniem. Dokumentuj wyniki oceny. 

− Stosuj przyjęte zasady oceniania w sposób obiektywny. 

− Jeżeli zdający, wykonując zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pożądane rezultaty uzyskuje w inny sposób niż uwzględniony  

w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwiązanie, ale zgodnie ze sztuką w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami  

zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, że zasady oceniania nie przewidują zaistniałej sytuacji, przekaż niezwłocznie w formie 

pisemnej notatki do Przewodniczącego Zespołu Egzaminacyjnego z prośbą o przekazanie jej do Okręgowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka 

może być sporządzona odręcznie w trybie roboczym. 

− Informuj przewodniczącego zespołu nadzorującego o wszystkich nieprawidłowościach zaistniałych w trakcie egzaminu, w tym w szczególności 

o naruszeniach przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielności w wykonaniu zadania przez zdającego. 
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Elementy podlegające ocenie/kryteria oceny  

Rezultat 1: Ul oczyszczony i zdezynfekowany   

1 dennica oczyszczona z zanieczyszczeń        

2 korpus gniazdowy oczyszczony z zanieczyszczeń        

3 powałka oczyszczona z zanieczyszczeń        

4 dennica opalona / zdezynfekowana palnikiem gazowym       

5 korpus gniazdowy opalony / zdezynfekowany palnikiem gazowym       

6 powałka opalona / zdezynfekowana palnikiem gazowym       

Rezultat 2: Ramki z wtopioną węzą  

1 ramki zbite długimi gwoździami       

2 listewki nie są pęknięte       

3 gwoździe są wbite do końca       

4 drut przepleciony jest przez wszystkie otwory w listewce dolnej i górnej        

5 
końcówki drutu zawinięte/zaplątane są na małych gwoździkach wbitych w dolną listewkę ramki i nie wystają poza łepek 
gwoździka 

      

6 drut jest napięty/naciągnięty na całej długości, sprężysty       

7 drut jest wtopiony równomiernie w węzę na całej jego długości       

8 drut nie został całkowicie przetopiony na drugą stronę arkusza węzy       

9 w obu ramkach arkusz węzy wtopiony jest w podobnej odległości od beleczek bocznych       

10 węza nieuszkodzona i równa na całej powierzchni       
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Egzaminator wpisuje T, 

jeżeli zdający spełnił 

kryterium albo N, jeżeli  

nie spełnił 
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Rezultat 3: Ilość składników do wykonania syropu 3:2, który uzupełni brakujący zapas pokarmu węglowodanowego - Tabela 1 

Zdajacy wpisał: 

1 ilośc syropu 3:2 potrzebna do uzupełnienia brakującego pokarmu: 2,53 l 

2 ilość cukru potrzebna do sporządzenia syropu: 2 kg 

3 ilość wody do sporządzenia syropu: 1,33 l 

4 ilość brakującego zapasu węglowodanowego 2 kg 

Rezultat 4: Złożony ul  

Ul złożony w kolejności od dołu 

1 dennica 

2 korpus gniazdowy 

3 podkarmiaczka powałkowa 

4 powalka z zamkniętym/mi otworami wentylacyjnymi 

5 daszek 

Rezultat 5: Układ gniazda przesiedlonego odkładu 

1 w środku gniazda wstawiony plaster z czerwiem otwartym 

2 po obu stronach plastra z czerwiem ustawione plastry z czerwiem krytym 

3 po obu stronach za plastrami z czerwiem krytym wstawione ramki z węzą 

4 po obu stronach za ramkami z węzą  wstawione ramki z pokarmem 

5 gniazdo przysunięte do jednego z boków korpusu 

6 gniazdo zamknięte zatworomatą/zatworem/matą 

7 plastry ustawione w zabudowie zimnej 
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Rezultat 6: Sporządzony syrop cukrowy w stosunku 3:2 

1 w syropie cukier całkowicie rozpuszczony - brak kryształków cukru na dnie naczynia 

2 syrop jest ciepły 

Przebieg 1: Oczyszczanie i dezynfekcja ula 

Zdający:  

1 wykonywał czyności w fartuchu roboczym 

2 używał dłuta lub skrobaczki do zeskrobania resztek wosku 

3 używał palnika gazowego do dezynfekcji elementów ula 

4 usunął z powałki plastikowe elementy (pajączki) przed opaleniem 

5 
uporządkował stanowisko po zakończeniu pracy np. zebrał resztki wosku ze stołu i podłogi, narzędzia odłożył na swoje 
miejsce 

Przebieg 2: Wykonanie ramek z węzą 

Zdający:  

1 wykonywał czyności w fartuchu roboczym 

2 sprawdzał kąty połączenia beleczek w czasie wykonywania ramek 

3 odłączył zasilanie wtapiacza /odłączył wtyczkę z gniazdka elektrycznego po wtopieniu węzy 

4 przestrzegał zasad bezpieczeństwa i higieny pracy w czasie wtapiania węzy/nie spowodował zwarcia końcówek przewodów 

5 uporządkował stanowisko pracy po zakończeniu, narzędzia odłożył na swoje miejsce 
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Przebieg 3: Wykonanie syropu 

Zdający zgłosił egzaminatorowi przez podniesienie ręki gotowość do odmierzania składników potrzebnych do sporządzenia syropu 

1 pracował w  fartuchu do prac z produktami spożywczymi w czasie sporządzania syropu 

2 odważał cukier 

3 odmierzał wodę 

4 wlał syrop do podkarmiaczki powałkowej po złożeniu gniazda 

5 
uporządkował stanowisko egzaminacyjne po wykonaniu syropu  - odstawił używane rzeczy na swoje miejsce, w razie potrzeby 
umył blat stołu 
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Egzaminator ……………………………………………………………………………. .......................................................................... 

imię i nazwisko data i czytelny podpis 
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