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ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobéw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzagdzen

Oznaczenie arkusza: SPC.02-01-23.01-SG
Oznaczenie kwalifikacji: SPC.02

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Kod osrodka

PODSTAWA PROGRAMOWA
2019
Wypetnia egzaminator
Numer PESEL zdajgcego* st;%r\?viesrka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzier Miesigc

Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosc¢

zawodowe.edu.pl - darmowa platforma egzaminéw zawodowych



https://zawodowe.edu.pl

Egzaminatorze!
— Oceniaj prace zdajgcych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
— Stosuj przyjete zasady oceniania w sposob obiektywny.

- Jezeli zdajacy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgdane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze byé sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

- Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.

Cwicz na zawodowe.eSfr@na 2y Srkusze egzaminacyjne


https://zawodowe.edu.pl

Numer
stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jjezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Rozmieszczenie surowcoéw, wyrobéw gotowych i materiatdéw pomocniczych w poszczegélnych magazynach zakladu

przetwoérstwa owocéw i warzyw - Tabela 1.

’ Magazyn surowcow 1: owoce swieze, pulpa truskawkowa z owocow swiezych, warzywa swieze (zapisane co najmniej
2 pozycje z wymienionych)

o Magazyn surowcow 2: cukier krysztat, kwas cytrynowy, ocet spirytusowy, pektyna (zapisane co najmniej 3 pozycje
Z wymienionych)

3 Magazyn opakowan: etykiety, paletki kartonowe, stoiki, tasma klejgca, zakretki do stoikdbw (zapisane co najmniej 4 pozycje
Z wymienionych)

Z wymienionych)

4 Magazyn srodkéw chemicznych: tug sodowy, nadtlenek wodoru (perhydrol), soda kaustyczna (zapisane co najmniej 2 pozycje

5 Magazyn wyrobéw gotowych: borowiki marynowane, dzem z czarnej porzeczki, ogorki konserwowe (zapisane co najmniej
2 pozycje z wymienionych)

6 Magazyn - chtodnia: mrozona krajanka warzywna, mrozona pulpa truskawkowa, mrozone maliny (zapisane co najmniej
2 pozycje z wymienionych)
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Rezultat 2: Zapotrzebowanie na wybrane surowce, opakowania i materialy pomocnicze do produkcji 1200 kg dzemu truskawkowego z pulpy
truskawkowej z owocow swiezych - Tabela 2.

W Tabeli 2 zapisane:

1 |pulpa truskawkowa z owocow swiezych [szt.]: 8 beczek

pektyna w ilosci 0,5% masy pulpy truskawkowej [szt.]: 3 worki lub/i 6 kg

stoiki twist-off o gramaturze 400 g dzemu netto [sztuki]: 3000

zakretki do stoikdéw [sztuki]: 3000

kartony po 20 szt. stoikéw [sztuki]: 150

2
3
4
5 |etykiety [sztuki]: 3000
6
7

tasma klejgca do zamkniecia kartonéw po 2 m / 1 karton [metry]: 300

Rezultat 3: Karta pracy maszyny/urzadzenia - Tabela 3.

W Tabeli 3 zapisane:

1 |nazwa maszyny/urzgdzenia: zapisana nazwa zgodnie z zastosowang na stanowisku egzaminacyjnym

2 |przeznaczenie maszyny/urzgdzenia: zapisane zgodnie z instrukcjg technologiczng

3 charakterystyka techniczna maszyny/urzadzenia: zapisane co najmniej 3 charakterystyczne parametry zgodne
z dokumentacjg np.: moc, wydajnosc¢, objeto$¢, masa, obroty

4 warunki bezpiecznej pracy: zapisane co najmniej 2 warunki np. miejsce pracy maszyny/urzadzenia, bezposrednie otoczenie,
zamknieta pokrywa, wytgcznik bezpieczenstwa

5 zagrozenia dla obstugujgcego pracownika: zapisane co najmniej 2 przykfady stanowigce zagrozenie wynikajgce
z niewlasciwej obstugi lub niesprawnosci maszyny/urzadzenia, np.: oparzenie, porazenie prgdem

Narzedzia dla nauczyStronadb@gych: zawodowe.edu.pl
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Przebieg 1: Obstuga maszyny/urzadzenia znajdujgcego sie na stanowisku egzaminacyjnym

Zdajgcy:

1 |przed uruchomieniem maszyny/urzgdzenia sprawdzit jej czystos¢, kompletnosc¢ i prawidtowos¢ ztozenia, zapoznat sie
Z instrukcjg obstugi

2 |przed uruchomieniem maszyny/urzadzenia podtgczyt ja do wymaganej instalacji np. elektrycznej, wodnej, innej

3 |napetnit urzgdzenie/maszyne surowcem/potproduktem zgodnie z zasadami bhp, GHP i GMP

4 |samodzielnie uruchomit maszyne/urzadzenie przestrzegajgc zasad bhp i instrukcji obstugi

kontrolowat parametry pracy maszyny/urzadzenia (np. predkos¢ obrotéw, czas pracy) poprzez obserwacje lub pomiary
dodatkowym sprzetem kontrolno-pomiarowym lub stanowigcym wyposazenie maszyny/urzgdzenia (np. termometr, manometr)

6 |wylgczyt maszyne/urzgdzenie po wykonaniu czynnosci technologicznych, zgodnie z instrukcjg obstugi

7 wykonywat czynnos$ci w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami higienicznymi: bluza, spodnie (fartuch), nakrycie gtowy,
umyt rece przed wykonaniem czynnosci technologicznych

8 zachowat czystos¢ na stanowisku pracy, np. nie stwarzat zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezgco porzgdkowat
stanowisko

9 |samodzielnie roztozyt maszyne/urzgdzenie i umyt/oczyscit jg zgodnie z instrukcjg obstugi

10|uporzadkowat stanowisko pracy po wykonaniu zadania, uzywany sprzet odtozyt na wyznaczone miejsce, niewykorzystane
surowce zabezpieczyt w miejscu magazynowania
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imie i nazwisko data i czytelny podpis
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