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ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobéw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen

Oznaczenie arkusza: SPC.02-01-24.06-SG
Symbol kwalifikacji: SPC.02

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

Kod osrodka —

PODSTAWA PROGRAMOWA
2019
Wypetnia egzaminator
Numer PESEL zdajgcego* st::w%r\?v?srka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzieri Miesigc Rok

Godzina rozpoczecia egzaminu

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamosé

zawodowe.edu.pl - arkusze CKE i pytania egzaminacyjne
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Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajgcych rzetelnie i z zaangazowaniem. Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposéb obiektywny.

Jezeli zdajgcy, wykonujgc zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozgdane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwigzanie, ale zgodnie ze sztukg w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, ze zasady oceniania nie przewidujg zaistniatej sytuacji, przekaz niezwtocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczgcego Zespotu Egzaminacyjnego z prosbg o przekazanie jej do Okregowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze byé sporzgdzona odrecznie w trybie roboczym.

Informuj przewodniczgcego zespotu nadzorujgcego o wszystkich nieprawidtowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegdlnosci
0 naruszeniach przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielnosci w wykonaniu zadania przez zdajgcego.
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Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowce i dodatki do przerobu 20 000 dm?® mleka na ser podpuszczkowy

W Tabeli 1. zapisane:

1 |podpuszczka w ptynie [cm?]: 2800

2 |szczepionka serowarska w opakowaniu jednostkowym [szt.]: 4

3 |naturalny barwnik do sera [cm?]: 160

4 |lizozym (Srodek zapobiegajgcy wzdeciom sera) [cm?]: 2120

5 |chlorek wapnia [g]: 4400

Rezultat 2: Wykaz maszyn/urzadzen wykorzystywanych na podanych etapach technologicznych produkcji sera podpuszczkowego

W Tabeli 2. w kolumnie Maszyna/urzgdzenie zapisane:

1 |przechowywanie mleka: tank magazynowy

podgrzewanie mleka: wymiennik ciepta

oczyszczanie i wstepna normalizacja mleka: wirowka czyszczgco-normalizujgca

pasteryzacja mleka: pasteryzator

normalizacja kohcowa mleka: tank normalizacyjny

odczerpanie serwatki: zbiornik serwatkowy lub/i pompa

napetnianie form serowarskich: pompa krzywkowa

2
3
4
5
6 [tworzenie i obrobka skrzepu: kociot serowarski
7
8
9

prasowanie form z serami: prasa pneumatyczna

10 solenie serow: basen solankowy
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Rezultat 3. Karta pracy pakowarki prézniowej komorowej

W Tabeli 3. w kolumnie Informacje do uzupetnienia zapisane:
(dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie)

1

nazwa urzgdzenia: pakowarka prézniowa komorowa model 693633

2

przeznaczenie urzgdzenia: pakowanie prozniowe artykutdw spozywczych

charakterystyka techniczna urzgdzenia: zapisane co najmniej 3 parametry z wymienionych: wymiary zewnetrzne
346x249x421 [mm], wymiary komory 315x30x261 [mm], dfugosc¢/szerokosc¢ listwy zgrzewajgcej 254x3,5 [mm], poziom hatasu
< 70 [DB], cisnienie w pompie -29,3/-993 [mmHg/mbar], cis$nienie w komorze -29,0/-982 [mmHg/mbar], moc 400 [W], napiecie
zasilania 230/50 [V/Hz], waga 13,8 [kg]

warunki bezpiecznej pracy urzgdzenia: zapisane co najmnigej 2 warunki z wymienionych: urzgdzenie nalezy podtgczyc za
pomocg wtyczki do gniazda zasilania sieci elektrycznej z zabezpieczeniem réznicowo-prgdowym, nieprawidtowa obsfuga

i niewfaSciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzgdzenia lub zranienie 0sob, w czasie uzytkowania
nalezy zabezpieczy¢ urzgdzenie i wtyczke kabla zasilajgcego przed kontaktem z wodag lub innymi ptynami, nieprawidfowe
otwieranie obudowy urzgdzenia moze spowodowac poparzenie lub zranienie ciata, nalezy regularnie kontrolowac stan wtyczki
i kabla, uszkodzone mogg powodowac porazenie prgdem elektrycznym, nalezy zabezpieczy¢ przewdd zasilajgcy tasma
izolacyjng, aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z kontaktu lub sige o niego nie potknat, w czasie uzytkowania nalezy
kontrolowac funkcjonowanie urzgdzenia

zagrozenia dla obstugujgcego pracownika: zapisane co najmniej 2 parametry z wymienionych: zranienie, oparzenie, porazenie
prgdem
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Przebieg 1: Obstugi maszyny/urzadzenia znajdujacego sie na stanowisku egzaminacyjnym

Zdajgcy:

, przed uruchomieniem maszyny/urzgdzenia sprawdzit jej czystos¢, kompletnos¢ i prawidtowos¢ ztozenia, zapoznat sie
z instrukcjg obstugi

2 |przed uruchomieniem maszyny/urzadzenia podtgczyt jg do wymaganej instalacji np. elektrycznej, wodnej, innegj

3 |napetnit urzadzenie/maszyne surowcem/pétproduktem zgodnie z zasadami bhp, GHP i GMP

4 |samodzielnie uruchomit maszyne/urzadzenie przestrzegajac zasad bhp i instrukcji obstugi

5 kontrolowat parametry pracy maszyny/urzadzenia (np. predkos¢ obrotow, czas pracy), poprzez obserwacije lub pomiary
dodatkowym sprzetem kontrolno-pomiarowym lub stanowigcym wyposazenie maszyny/urzgdzenia (np. termometr, manometr)

6 |wytaczyt maszyne/urzadzenie po wykonaniu czynnoéci technologicznych, zgodnie z instrukcjg obstugi

7 wykonywat czynno$ci w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami higienicznymi: bluza, spodnie (fartuch), nakrycie gtowy,
umyt rece przed wykonywaniem czynnosci technologicznych

8 zachowat czysto$¢ na stanowisku pracy np. nie stwarzat zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezgco porzadkowat
stanowisko

9 |samodzielnie roztozyt maszyne/urzadzenie i umyt/oczyscit jg zgodnie z instrukcjg obstugi

10 uporzadkowat stanowisko pracy po wykonaniu zadania, uzywany sprzet odtozyt na miejsce magazynowania, niewykorzystane
surowce zabezpieczyt w miejscu magazynowania

EQzZaminator ... ...

imie i nazwisko data i czytelny podpis
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