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Lp. Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny
RA Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowce, dodatki i opakowania do produkcji 5 000 kg mleka zageszczonego
) niestodzonego
W tabeli 1 w kolumnie llo$¢ zapisane:
R.1.1 Mleko swieze [kg]: 10 500
R.1.2 Sole stabilizujgce [kg]: 10
R.1.3 llo$¢ wyrobu do zapakowania w puszki [kg]: 3500
R.1.4 Liczba puszek [szt.]: 8516
R.1.5 llo$¢ wyrobu do zapakowania w kartoniki [kg]: 1500
R.1.6 Liczba kartonikéw [szt.]: 3000
R.1.7 Liczba kartonéw do zapakowania puszek [szt.]: 568
R.1.8 Liczba kartonéw do zapakowania kartonikéw [szt.]: 250
Rezultat 2: Schemat technologiczny produkcji mleka zageszczonego niestodzonego pakowanego w puszki z
R.2 uwzglednieniem poszczegoélnych etapéw produkcji od selekcji i oceny surowca do magazynowania wyrobu gotowego
oraz krytycznych punktéw kontroli CCP
Dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie.
Zapisane co najmniej:
R.2.1 Selekcja i odbidr / przyjecie i ocena
R.2.2 Odwirowanie / wirowanie / oczyszczanie
R.2.3 Pasteryzacja i normalizacja
R.2.4 Hartowanie (przed zageszczaniem)/ wtérna pasteryzacja / obrébka cieplna
R.2.5 Zageszczanie
R.2.6 Homogenizacja, chtodzenie
R.2.7 Dozowanie soli stabilizujgcych, napetnianie / dozowanie soli stabilizujgcych, pakowanie
R.2.8 Sterylizacja, chtodzenie
R.2.9 Magazynowanie
zapisane krytyczne punkty kontrolne (CCP) przy co najmniej 3 czynnosciach z wymienionych:
- selekcja i odbiér,
- pasteryzacja,
rR210 I dozowanie soli stabilizujgcych lub dodatek stabilizatoréw,
- - napetnianie puszek,
- sterylizacja.
Uwaga. Jezeli CCP zapisane sg przy kazdej czynno$ci w schemacie technologicznym kryterium nalezy uznac za niespetnione.
R.3 Rezultat 3: Wykaz sprzetu/urzadzen i odczynnikéw do oznaczania kwasowosci miareczkowej mleka zageszczonego
) niestodzonego
W tabeli 2 uwzgledniona pojemno$c¢ szkta labolatoryjnego oraz stezenie roztworéw odczynnikéw chemicznych.
Zapisane:
R.3.1 w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: biureta 25 cm®
R.3.2  |w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: kolba stozkowa 250 cm®
R.3.3  |w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: cylinder 25 cm®
R.3.4  |w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: pipeta 2 cm®
R.3.5 w kolumnie: Sprzet/urzadzenia: waga
R.3.6 w kolumnie: Sprzet/urzgdzenia: taznia wodna / ptyta grzewcza
R.3.7 w kolumnie: Sprzet/urzgdzenia: termometr i mieszadto magnetyczne
R.3.8 w kolumnie: Odczynniki chemiczne: 2 % fenoloftaleina
R.3.9 w kolumnie: Odczynniki chemiczne: wodorotlenek sodu 0,25 mol/dm®
Wykaz nie zawiera pozycji takich jak: kolba miarowa o pojemnosci 250 cm®, ptytka Petriego, pehametr, bufor wzorcowy, kwas
R.3.10 |siarkowy o gestosci 1,6 g/cm®, kwas solny o stezeniu 0, 25 mol/dm?, parafenylodwuamina o stezeniu 2 %, wodorotlenek sodu
o stezeniu 0,10 mol/dm®
R.4 Rezultat 4: Dziennik laboranta (fragment)
W tabeli 3 zapisane odpowiednio do jednostki lub z jednostkag [cm 3 J:
R4.1 |Vg=2,8cm®
R.4.2 Kwasowo$¢ mleka zageszczonego (po zaokragleniu do jednosci w goére) wynosi [OSH]: 14
Whiosek: Wynik JEST zgodny z wymaganiami przestawionymi w opisie produktu.
R43 Zaznaczone wytgcznie JEST przy wyniku 14;
o dopuszcza sie zaznaczone NIE JEST zgodny w zalezno$ci od prawidtowej interpretacji wpisanej warto$ci kwasowosci mleka
zageszczonego .
R5 Rezultat 5: Protokét z oceny jakosci partii wyprodukowanego mleka zageszczonego niestodzonego na podstawie

wynikéw badan

W tabeli 4 zapisane:
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w wierszu: Wyglad i barwa; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami:TAK;
R.5.1 . - . o L
w wierszu: Smak i zapach; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami: TAK
R.5.2 w wierszu: Zawartos¢ suchej masy [%]; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami: NIE
R.5.3 w wierszu: Zawartos¢ ttuszczu [%]; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami:TAK
R.5.4 w wierszu: Kwasowos¢ czynna [pH]; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami: TAK
R55 w wierszu: Ogdlna liczba drobnoustrojow w 1 g; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami: TAK;
o w wierszu: Obecno$¢ bakterii z grupy coli w 1 cm®; w kolumnie: Ocena zgodnosci z wymaganiami: TAK
R.5.6  |w wierszu: Obecnosé bakterii przetrwalnikujacych w 0,1 cm® w kolumnie: Ocena zgodo$éi z wymaganiami:NIE
R.5.7 w wierszu: Préba termostatowa w temperaturze 30 °C przez 10 dni: NIE
R.5.8 w wierszu: Partia badanego wyrobu spetnia wymagania organoleptyczne: TAK
w wierszu: Partia badanego wyrobu spetnia wymagania fizykochemiczne: NIE;
R.5.9 . ) . o . .
w wierszu: Partia badanego wyrobu spetnia wymagania mikrobiologiczne: NIE
R.5.10 |w werszu: Partia badanego wyrobu moze by¢ przeznaczona do sprzedazy: NIE

Narzedzia dla nauczycieli zawodowych: zawodowe.edu.pl
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