Nazwa
kwalifikacji:

Oznaczenie
kwalifikacji:

Numer zadania:

Kod arkusza:

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
T.15

01

T.15-01-22.01-SG_zo

Elementy podlegajgce ocenie/kryteria oceny

Lp. L . .
(dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie)
RA Rezultat 1: Menu przyjecia zasiadanego z kalkulacjg kosztu ustugi zywieniowej -
) Formularz 1.
uwzglednione:
RAA w wierszu Zakgski zimne: galantyna gotowana z gesi, satatka z wedzonego indyka, befsztyk
o tatarski
R.1.2 w wierszu Zakgska gorgca: kulebiak z pieczarkami
R.1.3 w wierszu Zupa: krem z burakéw z prazonym stonecznikiem
R1.4 w wierszu Danie zasadnicze z dodatkami: schab pieczony, ziemniaki opiekane, warzywa
" duszone
R.1.5 w wierszu Napoj zimny bezalkoholowy: woda mineralna niegazowana
R.1.6 w wierszu Wino do dania zasadniczego: wino czerwone stotowe
R.1.7 w wierszu Napoje gorgce: kawa, herbata
R.1.8 razem koszt potraw i napojow w cenach netto dla 1 osoby [z4]: 48,00
razem warto$¢ potraw i napojow w cenach netto dla 30 oséb [zI]: 2880,00 (dopuszcza sie
R.1.9 ; s o L .
prawidtowg warto$¢ wynikajgcg z obliczen na podstawie R.1.8)
R.2 Rezultat 2: Catkowita kalkulacja ustugi gastronomicznej - Formularz 2.
uwzglednione:
w kolumnie Nazwa ustugi dodatkowej: kwartet jazzowy; w kolumnie Wartos¢ ustugi netto
R.2.1
[z4]: 800,00
w kolumnie Nazwa ustugi dodatkowej: pokaz tanca klasycznego; w kolumnie Wartos$¢ ustugi
R.2.2
netto [zt]: 300,00
R23 razem wartos¢ ustugi gastronomicznej w cenach netto [zt]: 3980,00 (dopuszcza sie wartos¢
o wynikajgcg z pozycji R.1.9)
R.2.4 ustalony catkowity koszt przyjecia w cenach netto [z}]: 4500,00
Czy obliczony koszt ustugi gastronomicznej w cenach netto spetnia wymagania
R.2.5 zamowienia? Podkreslone TAK lub NIE w zaleznosci od prawidtowej interpretacji
uzyskanego wyniku (lub zaznaczone w inny sposob)
R.3 Rezultat 3: Zapotrzebowanie na surowce niezbedne do przygotowania 30 porcji dania
) zasadniczego z dodatkami - Formularz 3.
dopuszcza sie zapis nazw surowcow w liczbie pojedynczej i/lub mnogiej;
zapisana ilos¢ adekwatna do jednostek
w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: schab; w kolumnie llo$¢ na 30 porciji [kg lub 1] -
R.3.1 wpisane: 3,6 (dopuszcza sie w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: rostbef odpowiednio do
wyboru w R.1.4)
R.3.2 w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: musztarda; w kolumnie llo$¢ na 30 porc;ji [kg lub 1] -
o wpisane: 0,06
R33 w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: ziemniaki; w kolumnie llos¢ na 30 porcji [kg lub I] -
o wpisane: 4,2
R.3.4 w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: olej rzepakowy; w kolumnie llo$¢ na 30 porc;ji [kg lub
o ] - wpisane: 0,3
w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: papryka czerwona; w kolumnie llos¢ surowca na 30
R.3.5 - :
porcji [kg lub I] - wpisane: 2,25
R.3.6 w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: cebula; w kolumnie llo$¢ na 30 porc;ji [kg lub ] -
o wpisane: 0,75
R3.7 w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: pomidory; w kolumnie llos¢ na 30 porcji [kg lub I] -
o wpisane: 1,5
R.3.8 w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: sol, cukier, pieprz
R.4 Rezultat 4: Karta wartosci odzywczej deseru - Formularz 4.
dopuszcza sie zapis warto$ci z podaniem jednostek lub bez; obliczone i wpisane
odpowiednio:
R4 w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: truskawki; w kolumnie llos¢ weglowodanow w 1

porcji surowca [g] wpisane: 5,76 (dopuszcza sie wartos¢: 5,8)
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w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: biatko jaja; w kolumnie Ilo$¢ weglowodanow w 1

R4.2 porcji surowca [g] wpisane: 0,07 (dopuszcza sie wartos¢: 0,1)
w kolumnie Nazwa surowca - wpisane: cukier; w kolumnie llo$¢ weglowodandw w 1 porcji
R.4.3 . . s
surowca [g] wpisane: 4,99 (dopuszcza sie wartos¢: 5)
R4.4 zawar)toéé weglowodanow w 1 porcji deseru [g]: 10,82 (dopuszcza sie poprawnie obliczong
sume
w kolumnie llo$¢ energii ze sktadnika odzywczego [kcal] w wierszu Weglowodany - wpisane:
R4.5 43,28 (dopuszcza sie wynik z R.4.4 pomnozony przez prawidtowy wspotczynnik Atwatera)
R.4.6 w kolumnie llo$¢ energii ze skladnika odzywczego [kcal] w wierszu Biatko - wpisane: 10,4
RA4.7 w kolumnie llos¢ energii ze sktadnika odzywczego [kcal] w wierszu Tluszcze - wpisane: 0,9
RA4.8 wartos$¢ energetyczna deseru [kcal]: 55 (dopuszcza sie poprawnie obliczong sume
o wynikajacg z R.4.5, R.4.6 i R.4.7 zaokraglong prawidtowo do jednosci)
R.4.9 sredniowazone zapotrzebowanie na energie dla oséb w wieku 60-70 lat [kcal]: 2000
R.4.10 Judziat energii z deseru [%]: 2,75 (dopuszcza sie wynik obliczony na podstawie do R.4.8)
R.5 Rezultat 5: Harmonogram obstugi przyjecia zasiadanego - Formularz 5.
dopuszcza sie petne nazwy wszystkich potraw i napojéw wpisane w Formularzu 1. w liczbie
pojedynczej i/lub mnogiej:
w kolumnie Grupa potraw/napojéw wg kolejnosci podania - wpisane kolejno potrawy:
R.5.1 zakgska gorgca, danie zasadnicze, deser
R.5.2 w kolumnie Grupa potraw/napojow wg kolejnosci podania - wpisane wino/napoj alkoholowy
o bezposrednio przed daniem zasadniczym
R5.3 w wierszu 1. Nap¢j zimny bezalkoholowy - w kolumnie Metoda obstugi - zaznaczone tylko:
o rosyjska
R.5.4 w wierszu 2. Zakaski zimne - w kolumnie Metoda obstugi - zaznaczone tylko: rosyjska
R5.5 w wierszu wpisane: zakgska gorgca - w kolumnie Metoda obstugi - zaznaczone tylko:
o niemiecka
R.5.6 w wierszu wpisane: zupa - w kolumnie Metoda obstugi - zaznaczone tylko: niemiecka
R5.7 w wierszu wpisane: wino/napdj alkoholowy - w kolumnie Metoda obstugi - zaznaczone tylko:
o francuska
R5.8 w wierszu wpisane: danie zasadnicze - w kolumnie Metoda obstugi - zaznaczone tylko:
o francuska
R5.9 W wierszu wpisane: napoje gorgce - w kolumnie Metoda obstugi - zaznaczone tylko:
o francuska
R.5.10 |w wierszu wpisane: deser - w kolumnie Metoda obstugi - zaznaczone tylko: niemiecka
Rezultat 6: Wykaz zastawy stotowej niezbednej do podania i konsumpcji zupy, dania
45 zasadniczego z dodatkami i napojow - Formularz 6.
zaznaczone symbolem X lub w inny sposob:
w kolumnie Zupa zaznaczone tylko: buliondwki z podstawkami, tyzki stotowe Srednie
R.6.1 (dopuszcza sie salaterki lub talerze zakgskowe/do pieczywa dobrane odpowiednio do zupy
w Formularzu 1.)
w kolumnie Danie zasadnicze z dodatkami zaznaczone tylko do konsumpcji: talerze do
R.6.2 dania zasadniczego, noze stotowe duze, widelce stotowe duze
R6.3 w kolumnie Danie zasadnicze z dodatkami zaznaczone tylko do serwisu: potmiski, tyzki
o serwisowe, widelce serwisowe (dopuszcza sie salaterki)
R.6.4 w kolumnie Napéj zimny bezalkoholowy zaznaczone tylko: goblety
w kolumnie Wino zaznaczone tylko: kieliszki do wina czerwonego (dopuszcza sig kieliszki
R.6.5 o :
dobrane odpowiednio do wina w Formularzu 1.)
w kolumnie Napoje gorace zaznaczona tylko zastawa ceramiczna: filizanki do kawy ze
R.6.6 Co. :
spodkami, filizanki do herbaty ze spodkami
R.6.7 w kolumnie Napoje gorgce zaznaczone tylko sztuéce: tyzeczki do kawy, tyzeczki do herbaty
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