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Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
T.15

01

T.15-01-23.06-SG
SG

Elementy podlegajgce ocenie/kryteria oceny

Lp. (dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie)
R.1 Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowce niezbedne do przygotowania zupy dla 48 osob
w Formularzu 1. wpisane wyniki (bez zaokragler)) w kolumnie lloS¢ na 48 porcji w jednostce miary
zakupu odpowiednio do jednostki lub z jednostkg [kg]; dopuszcza sige rowniez poprawnie obliczong
warto$c¢ z wtasciwg jednostka.
R w wierszu: kasza jeczmienna; w kolumnie llo$¢ na 48 porcji w jednostce miary zakupu wpisane [kg]:
" 0,96
R.1.2 w wierszu: marchew; w kolumnie llos¢ na 48 porcji w jednostce miary zakupu wpisane [kg]: 0,48
R13 w wierszu: pietruszka korzen; w kolumnie llos¢ na 48 porcji w jednostce miary zakupu wpisane [kg]:
" 0,24
R.1.4 w wierszu: seler; w kolumnie llo$¢ na 48 porciji w jednostce miary zakupu wpisane [kg]: 0,24
R.1.5 w wierszu: ziemniaki; w kolumnie llos¢ na 48 porcji w jednostce miary zakupu wpisane [kg]: 4,8
R16 w wierszu: grzyby suszone; w kolumnie llo$¢ na 48 porcji w jednostce miary zakupu wpisane [kg]:
s 0,048
R.2 Rezultat 2: Karta kalkulacyjna ustugi cateringowej
w Formularzu 2. wpisane wyniki w ztotych z groszami we wtasciwej kolumnie/wierszu z
doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku.
R.2.1 w wierszu: krupnik jeczmienny; w kolumnie - Cena netto 48 porcji [zl]: 192,00
R.2.2 w wierszu: klopsiki z indyka w sosie koperkowym; w kolumnie - Cena netto 48 porcji [zl]: 312,00
R.2.3 w wierszu: makaron swiderki; w kolumnie - Cena netto 48 porcji [z]: 96,00
w wierszu: Cena netto potraw i napoju dla 48 oséb z uwzglednieniem marzy gastronomicznej [Z]:
1296,00; [dopuszcza rowniez sie matematycznie poprawnie obliczong wartos¢ w odniesieniu do
R.2.4 wpisanych wartosci netto potraw i napojow w Formularzu 2. (R.2.1 + R.2.2 + R.2.3 + wpisana cena
netto 48 porcji marchwi z wody z mastem + wpisana cena netto 48 porcji lemoniady + wpisana
wartos¢ marzy gastronomicznej)]
w wierszu: wypozyczenie namiotu cateringowego dla 50 oséb; w kolumnie Wartos$¢ ustugi netto [zf]:
R25 500,00
w wierszu: wypozyczenie stotu cateringowego 6-osobowego; w kolumnie Wartos¢ ustugi netto [z4]:
R26 400,00
R.2.7 W wierszu: wypozyczenie krzesta cateringowego; w kolumnie Wartos¢ ustugi netto [zt]: 480,00
Wartos$¢ netto ustug dodatkowych [zt]: 1380,00; [(dopuszcza sie matematycznie poprawnie
R.2.8 obliczong warto$¢ w odniesieniu do wpisanych wartosci netto ustug dodatkowych w Formularzu 2.
(R2.5+R.2.6 + R.2.7)]
R.2.9 Maksymalna cena netto ustugi cateringowej [z{]: 2 800,00
Czy obliczona cena netto ustugi cateringowej spetnia wstepne ustalenia? Zaznaczone TAK
R.2.10 wylgcznie przy wyniku 2676,00; {dopuszcza sie zaznaczone TAK lub NIE w zaleznosci od
o prawidtowej interpretacji wpisanej liczby w Formularzu 2. w wierszu Cena netto ustugi cateringowej
dla 48 osdb [zi]}
R.3 Rezultat 3. Karta oceny wartosci energetycznej obiadu
w Formularzu 3. wpisane wyniki we wiaSciwej kolumnie/wierszu odpowiednio do jednostki lub z
jednostka [kcal], [%]:
R.3.1 w wierszu - krupnik jeczmienny; w kolumnie Wartos¢ energetyczna 1 porcji potrawy/napoju [kcall:
- 171
w wierszu - klopsiki z indyka w sosie koperkowym; w kolumnie Warto$¢ energetyczna 1 porciji
R.3.2 .
potrawy/napoju [kcal]: 156
R33 w wierszu - makaron $widerki; w kolumnie Warto$¢ energetyczna 1 porcji potrawy/napoju [kcal]: 126
R.3.4 w wierszu - marchew z wody z mastem; w kolumnie Wartos¢ energetyczna 1 porcji potrawy/napoju
e [kcal]: 112
R.3.5 w wierszu - lemoniada; w kolumnie Warto$¢ energetyczna 1 porcji potrawy/napoju [kcal]: 34
w wierszu Warto$¢ energetyczna 1 porcji obiadu [kcal]: 599 [dopuszcza sie matematycznie
R.3.6 poprawnie obliczong wartos¢ w odniesieniu do wpisanych wartosci energetycznych 1 porciji

potrawy/napoju w Formularzu 3.(R.3.1 + R.3.2 +R.3.3 + R.3.4 + R.3.5)]
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Udziat zaplanowanego obiadu w pokryciu dobowego zapotrzebowania na energie [%]: 33,28;

R.3.7 {dopuszcza sie rowniez matematycznie poprawnie obliczong warto$¢ w odniesieniu do wpisanej
Wartosci energetycznej 1 porcji obiadu w Formularzu 3. [(R.3.6 x 100) :1800]}
Czy obliczony udziat zaplanowanego obiadu w pokryciu dobowego zapotrzebowania na energie
spetnia zatozenia zywieniowe? Zaznaczone TAK wytgcznie przy wyniku 33,28; (dopuszcza sie
R.3.8 zaznaczone TAK lub NIE w zaleznos$ci od prawidtowej interpretacji wpisanej liczby w Formularzu 3.
w wierszu Udziat zaplanowanego obiadu w pokryciu dobowego zapotrzebowania na energie [%])
R.4 Rezultat 4: Karta oceny wartosci odzywczej obiadu
w Formularzu 4. wpisane adekwatnie do jednostki lub z jednostkag:
w wierszu: Wielkos¢ strat sktadnika odzywczego wynikajgca z procesu technologicznego [%]; w
R.4.1 . i R ; .
kolumnie Zawarto$¢ w 1 porcji obiadu biatko ogétem: 10
w wierszu: Wielkos¢ strat sktadnika odzywczego wynikajgca z procesu technologicznego [%]; w
R.4.2 . o R 3
kolumnie Zawarto$¢ w 1 porcji obiadu tluszcz ogdétem: 10
w wierszu: Zawartosc¢ sktadnika po uwzglednieniu strat w 1 porcji obiadu [g]; w kolumnie Zawartos¢
R.4.3 L . X
w 1 porcji obiadu biatko ogétem: 27,81
w wierszu: Zawartosc¢ sktadnika po uwzglednieniu strat w 1 porcji obiadu [g]; w kolumnie Zawartos¢
R.4.4 . .
w 1 porcji obiadu tluszcz ogétem: 20,25
w wierszu: Zalecana zawartos¢ sktadnika w 1 porcji obiadu zgodna ze wstepnymi ustaleniami [g] w
R.4.5 . o . . ) .
kolumnie Zawarto$¢ w 1 porcji obiadu biatko ogétem: 11
w wierszu: Zalecana zawartos$¢ sktadnika w 1 porcji obiadu zgodna ze wstepnymi ustaleniami [g] w
R.4.6 . o A i
kolumnie Zawarto$¢ w 1 porcji obiadu ttuszcz ogétem: 24
Czy warto$¢ odzywcza obiadu spetnia zalecenie zatozenia zywieniowe przyjete we wstepnych
RA47 ustaleniach? Zaznaczone TAK wylgcznie przy wpisanych liczbach: biatko ogétem: 27,81 i ttuszcz
o ogotem: 20,25; (dopuszcza sie zaznaczone TAK lub NIE w zaleznosci od prawidtowe;j interpretacii
wpisanych liczb w Formularzu 4.
R5 Rezultat 5: Wykaz zastawy stolowej do podania i konsumpcji potraw i napoju wchodzacych
) w sktad obiadu
w Formularzu 5. zaznaczone symbolem X lub w inny sposob:
R.5.1 w kolumnie: Zupa: talerz gteboki
R.5.2 w kolumnie: Zupa: tyzka stolowa duza
R.5.3 w kolumnie: Danie gtdwne z dodatkami: talerz ptaski @ 24 cm
R.5.4 w kolumnie: Danie gtdwne z dodatkami: widelec stotowy duzy
R.5.5 w kolumnie: Danie gtdwne z dodatkami: néz stotowy duzy
R.5.6 w kolumnie: Napgj: tumbler
R5.7 nie zaznaczono symbolem X pozycji: pétmisek wieloporcjowy, waza do zupy, widelec serwisowy,

tyzka serwisowa, tyzka wazowa, dzbanek 1,5 |
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